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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter i hakkerum samt
sluse ved spraytørring. Opbevaring af råvarer i frysecontainere.
Procedurer vedr. varemodtagelse. Procedurer vedr. styring af
temperatur i produktion af kyllingekollagen. Rengøringsmidler-
og procedurer i produktionslokaler herunder CIP rengøring af
tanke/slanger. Affaldshåndtering herunder pap fra råvarer i
brændbart. Procedurer for fremmedlegemer i produktion
herunder magneter i spraytørringslokale samt visuel kontrol af
lokaler og udstyr. Hygiejne under indpakning og emballering
som foregår i spraytørringslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) temperatur ved opvarmning af produktet er
udpeget som CCP samt varemodtagelse herunder
dokumentation for procedurer. Set skriftlig dokumentation for
rengøringskontrol (herunder bl.a totalkim) af
produktberørende overflader i hakkerum samt tanke mm.
Konkret vejledt om at beskrive risiko og procedurer for
fremmedlegemer samt udspecificere egenkontrolprocedurer
for tilbagetrækning/returnering af varer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.


