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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret fremstilling af
smørrebrød: Ok. Kontrolleret opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl: Ok. Kontrolleret at der kan foretages
hygiejnisk håndvask og tørring: Ok. Kontrolleret at dør til
personaletoilet er lukket; Ok
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg fremsendt 5.000 kr.
Følgende er konstateret: Gulve under ovne, produktionsborde
og salgskølere ses med massive produkterrester og skidt,
Håndtag på køle og fryseenheder ses med ru belægninger og
enkelte steder indtørrede produktrester. Vægge i
produktionslokaler under produktionsborde ses med
ansamlinger af gule og indtørrede belægninger af
produktrester. Borde i produktionsområde ses med
belægninger af kalk og produktionsrester. Kødsav ses med
mørkebrune belægninger af indtørrede kødrester, Ventilations
gitter i kødeenheder, vor der opbevares uemballerede
fødevarer som kartofler og steg ses med sorte belægninger,
flere stikkontakter og ledninger fra produktions udstyr ses med
indtørrede produktionsrester. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det kan jeg godt se, det retter vi op på med det
samme.
Der er foretaget fotodokumentation under tilsynet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
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risikoanalyse for opvarmning og nedkøling af fødevarer: Ok.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for udført kontrol med opvarmning og nedkøling af fødevarer siden
1. 10. 2023 til d.d: Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


