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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. Temperatur ved varmholdelse af
brunsovs. Der er håndvask med sæbe, papir, koldt og varmt
vand i tilvirkningslokale. Procedure for håndtering af pølser til
pølsemix. Der er oplyst, man anvender 3 timers-rettesnor til
styring af tiden. Vejledt konkret om mulighed for anvendelse af
fx. en p-skive til at styre tiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningslokale og kølerum.
Følgende er konstateret: Tyk belægning af fedt langs
udsugnings kanter ved lamperne. Underside af 2 hylder i
kølerum med belægning af snavs, samt støv på kølegitre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning,
nedkøling, modtagelse og opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning, nedkøling, opbevaringstemperaturer i 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


