
Bar Hauser

 

 

Hauser Plads 30, st

1127  København K

43664999

10-04-2024 3
06-12-2023

1
1  
1  
1  
2  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
opbevaring og afskærmning af fødevarer. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og barområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Dokumentation af opbevaring siden seneste tilsyn frem til
1/4-2024.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der kan ikke fremvises dokumentation
for varemodtagelse siden seneste tilsyn (frekvens: hver gang).
Seneste dokumentation for opvarmning er fra den 8/12-2023
og nedkøling 1/12-2023 (frekvens: 1 g/ugentligt). Vejledt om
frekvenser for dokumentation. Det oplyses, at varer indkøbes i
nærliggende supermarked. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi var ikke opmærksomme på, at
varemodtagelse skulle registreres, når varerne ikke leveres.
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Dokumentation af opvarmning og nedkøling af svampe, kartofler og kompot opstartes igen. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.


