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Retssikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kort redegørelse for slicening af pålægsprodukter
- Arbejdsgang for desinfektion af pålægsmaskine. Vejledt om
mulighed for anvendelse af godkendt desinfektionsmiddel
- Håndtering af fødevarer beregnet til kantiner, herunder under
opbevaring og overvågning af temperatur ved ankomst.
- Arbejdsgange for genbrugsemballage i produktionen. Ansat
har redegjort for hvordan returkasser og servicer håndteres og
vaskes inden de tages i brug igen.
- Arbejdsgange for modtagekontrol af kølevarer
- Affald håndtering

Vejledt generelt om tildækning af fødevarer/beskyttelse af
fødevarer mod kontaminering under transport.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Rengøring af ved opvaskeafdeling, lagerlokaler, fryserum samt
pålægsmaskine
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af bagdør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse for november
2023 samt korrigerende handlinger for samme perioder
- Dokumentation for udført revision af egenkontrolprogram
august 2023
Emballage m.v.: Kontrolleret sporbarhed på Madfilm PVC Lilla,
varenr. 07D01000. OK


