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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer i køle- og frostskabe. Målt
temperaturer i virksomhedens køleskabe med mejeri og
varmebehandlet fiskepålæg.
Følgende er konstateret: Virksomhedens køleinventar under
arbejdsbord måles med forhøjet temperatur. Virksomheden
har haft kølesyn på køleinventar dagen før tilsyn.
Virksomheden tilkalder samme kølefirma til at tilse
køleinventar. Virksomhedens medarbejdere har været på
arbejde i 1 time ved tilsynets start og har først der fyldt
fødevarer i køleinventar. Medarbejderen vurderer med det
samme fødevarerne og kasserer røget fisk og rejer.
Medarbejderen flytter syltevarer og salater til andet køleskab.
Det vurderes at mængden af fødevarer i køleinventar er
begrænset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opbevaring af
kølepligtige fødevarer.
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Set funktionelt overvågnings- samt indstikstermometer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


