Kontrolrapport

Virksomhed Palace Garden

Adresse Grantoftestraede 11

Postnr/By 2750 Ballerup

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

11-04-2024

Tidligere kontrol
Dato 09-11-2023

CVR-nr. 37396958
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato 16-08-2023
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

aftgrring. Opbevaring og adskillelse af fgdevarer i kgkken og

lager, samt i serveringsomrade. Procedurer ved tilberedning af

kgd ved barbecueomradet, herunder brug af udstyr til ra og

spiseklare fgdevarer. Virksomhedens procedurer for handtering

raf servering ved buffet.

Kontrolleret: Temperaturer i kglerum.

Det indskaerpes, at fersk fijerkreekgd maksimalt ma opbevares
ved 5°C.

Felgende er konstateret: | virksomhedens kglerum opbevares

der, udover grgntsager, cremefraiche, og mayonnaise-salat, ca.

100g tyndtskaret kylling, malt, med kalibreret
lgftf¢|ertermometer, til 13,1°C (+/-0,1°C). Virksomheden

oplyser, at kyllingen ikke er brugt til produktion endnu og smed

den straks ud.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi bruger vores

andre kgleskabe indtil kglerummet virker igen. Indskserpelse

medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage

over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Serveringsomrade, tilvirkningsomrade med tilberedning

af sushi, samt kgkken og k@glerum, herunder produktbaerende flader, udstyr der kommer i bergring med

emballerede og uemballerede fgdevarer, kgle- og frysefaciliteter, emfang, friture, samt hylder til opbevaring af

fedevarekontaktmaterialer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring pa kgl og frost, samt opvarmning

og nedkgling for indeveerende ar.

Kontrolleret virksomhedens overvagning af kritiske kontrolpunkter.

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastleegge og gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Felgende er konstateret: Virksomheden har udpeget opbevaring af kelekrasevende fgdevarer ved buffetservering,

som et kritisk kontrolpunkt, og har beskrevet, at den kritiske graense overvages ved at notere tiden pa papir.

Virksomheden har ved tilsynets start fgdevarer staende pa buffeten, herunder sushi, som star ved mellem 17

°Cog 20°C. Virksomheden kan ikke fremvise dokumentation pa hvornar sushien er produceret eller hvornar den

skal fjernes fra buffeten igen. Virksomheden oplyser, at de bruger et stopur til at styre processen. Virksomheden

fremviser et stopur, som er placeret ved medarbejder i tilvirkningskgkken, hvor der produceres sushi, men dette

er ikke sat i gang. Virksomheden oplyser, at produktion af sushien er pabegyndt 1 time inden det bliver sat pa

buffeten og at det har staet pa buffeten i en time. Der bliver straks sat et stopur i gang pa én time.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vil 2ndre vores procedurer og indkgbe p-skiver til styring af

vores buffet.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

11-04-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




