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Kontrolbesøget sker på baggrund af en intern henvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køkken. Målt opbevarings temperatur i køleskab. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring. Gennemgået procedure på
håndtering ved evt. skadedyr ind og ude,- ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar og udstyr. Vejledt om renholdelse omkring
kogeplade samt under og ved siden af opvaskemaskine.
Gennemgået procedure for rengøring og evt. desinfektion af
køkken ved evt. forkomst af skadedyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Vejledt om udskiftning af kogeplade, da den er gået istykker og
tapet sammen samt generelt vedligeholdelse af køkken.
Virksomheden kan lave en skriftlig vedligeholdelses plan for
vedligeholdelse af køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: køkken og opholds stue.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevarings
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temperatur fra 1/11-2023 til dags dato.
Vejledt om at følge dokumentations frekvensen på 1 x14 dag.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


