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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der forefindes håndvask med adgang til
koldt og varmt vand, sæbe og papir.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden vejledes omkring neddækning af varer der
stables i fryserum.
Virksomheden gør rede for procedure ved saltning af bacon og
fisk.
Virksomheden gør rede for procedure for beskyttelse mod
kontaminering af fødevarer til salg ved udstillingsvindue.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pølsemageri, kølerum i opskæringslokale og butik samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden er vejledt konkret
omkring vedligeholdelse, at lokaler hvor der forefindes
fødevarer skal være at let afvaskelige, ikke absorberende og af
rust bestandige materialer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, varemodtagelse, kontrol af temperatur ved
nedkøling og i køle og fryseenheder i perioden januar 2024 til
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dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


