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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske forhold i forbindelse med
omklædning og at der i forbindelse med indgang til
produktionen - low risk - er mulighed for vask af hænder.
Medarbejder har redegjort for procedure ved modtagelse af
muslinger fra renseriet, herunder hvordan
sporbarhedsoplysninger kontrolleres og gemmes for at sikre
sporbarheden. Ingen anmærkninger.
Medarbejder har også redegjort for og fremvist hvordan, der
registreres procesparametre for kogning af muslinger. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret de hygiejniske forhold for low risk linje for
rensning og sortering af kogte muslinger. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens repræsentant har redegjort for styringen af
allergener i produktionen. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret frekvens for udtagning af færdigvareprøver til
mikrobiologisk kontrol herunder kontrolleret resultat for
analyse for produktionen 27. februar. Der er bl.a. analyseret for
Listeria, Salmonella og E. coli. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
anvender godkendt desinfektionsmiddel, følger
brugsanvisningen og skyller af efter endt desinfektion.
Kontrolleret prøveudtagningsplan for miljøprøver omfattende
bl.a. Listeria og Salmonella. Set resultat for miljøprøver for
februar 2024. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr: Kogeri
for muslinger og produktions linje low risk for sortering af
muslinger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kogeri for muslinger samt sorteringslinje for kogte
muslinger. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret interne transportmidler. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret plan for kalibrering af temperaturfølere herunder
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udført kalibrering. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kogning af muslinger som er udpeget som kritisk kontrol punkt.
Set temperatur måling og registreringen for dagens produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning på kasser med IQF muslinger. Etikette på kasserne giver bl.a.
oplysninger om varen med latinsk navn, produktionsdato, holdbarhed ved -18 C, fangstområde, Lot. nummer til
sporbarhed samt virksomhedens autorisationsnummer. Ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret sporbarhed på et parti færdigpakket IQF muslinger. Ud fra Lot nummer, kan der
dokumenteres fuld sporbarhed tilbage til fangst områder for muslingerne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Eksport fødevarer - Særlige 3. lande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Krav og vilkår for godkendelse til eksport af fødevarer til særlige tredjelande, Kina.
Som særligt Kina krav er det kontrolleret at der er temperatur overvågning af produktionslokaler. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at den ikke ønsker at behold sin registrering til eksport til Rusland / Toldunionen.
Fødevarestyrelsen af registrerer virksomheden til Rusland / toldunion eksport.


