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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperatur i
virksomhedens køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomhedens isterningemaskine
fremstår med større ansamlinger af brune og slimede
belægninger. Isternemaskine fremstår desuden med
ansamlinger af sorte uidentificerbare og dryssende strimler.
Opvaskemaskine i baglokale fremstår med større ansamlinger
af slimede belægninger langs kanter ved åbning og i lågen.
Spulearme fremstår tilstoppede og med større ansamlinger af
sorte og slimede uidentificerbare belægninger. Bagvæk og top i
opvaskemaskine fremstår med større ansamlinger af sorte
uidentificerbare plamager.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
aktiviteten varmebehandling. Virksomheden har udpeget aktiviteten som værende et kritisk kontrolpunkt.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret egenkontrollens gennemførelse for aktiviteten
varmebehandling i virksomhedens egenkontrol. Virksomheden varmebehandler fødevarer hver weekend.
Virksomhedens egen fastsatte dokumentationsfrekvens er hver gang aktiviteten foretages.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Generelt vejledt om reglerne for egenkontrol og risikoanalyse. Konkret vejledt om muligheden for anvendelse af
skabelon fra Fødevarestyrelsens hjemmeside til udarbejdelse af ny risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


