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Kontrolrapporten er ændret dd.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring adskillelse og tildækning
af fødevarer på køl og frost. gennemgået procedurer for
optøning af hele kødstykker i kølerum. Kontrolleret at der er
mulighed for hygiejnisk håndvask og tørring. set fysisk
varemodtagelse, hvor varer blev kørt på køl/frost med det
samme. Målt temperatur i kølerum, hvor der opbevares fersk
fisk til under 1 grad.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set generel rengøringsniveau i
prosuktionslokale, herunder vinduer, bordoverflader, gulve,
vægge, lofter og køleanordninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling i de sidste 4 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol. Anvist ny placering tættere på døren, så
kunderne kan scanne QR koden. Den er under tilsynet delvis
skjult bag udendørs roser.



Anna's køkken

 

 

Valdemarsgade 4

6330  Padborg

43669419

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-04-2024

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rejer og mælk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


