
Bov kro

 

 

Hærvejen 25

6330  Padborg

44009439

18-04-2024 1
30-05-2023

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse og tildækning
af fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedurer for
nedkøling, herunder fordelen ved anvendelse af blæsekøler
samt anvendelse af beholdere med stor overflade og lille
mængde. Kontrolleret at der er mulighed for hygiejniske
håndvaskeprocedurer samt målt temperatur ved fersk fisk og
vacuumpakket kød. Set lager, frostrum i ekstern lokale, samt
produktionslokale
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set generel rengøringsniveau i kølerum og
produktionlokale, herunder køleskuffer og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling samt indfrysning af fisk i de sidste 4 måneder. Set
risikoanalyse for syltning af agurker.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside www.Bovkro.dk
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer uden anmærkninger: Kuller ved fremvist følgeseddel
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


