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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring på
køl.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede,
letfordærvelige fødevarer maksimalt må opbevares ved 5 °C.
Følgende er konstateret: Der opbevares fiskefrikadeller,
hamburgerryg, leverpostej samt kødpølse og grøntsagstærte
ved 9,7 grader i køleskab i køkkenområdet. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Vi har ikke haft strøm siden kl 9
d.d. Vi har placeret poser med is i køleskabet, for at holde
fødevarerne kolde. Vi kasserer fødevarerne. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage
over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling, perioden jan - april 2024.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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retssikkerhedsblanketten.


