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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer, adskillelse
og tildækning af fødevarer i kølerum og frostskabe.
Virksomheden har redegjort for gode arbejdsgange i forhold til
deres produktion af fermentering og syltning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, isterningsmaskine, køleskab, skabsfryser og
koldjomfru.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for:
Varemodtagelse, opbevaringstemperaturer på køl og frost,
opvarmning og nedkøling samt genopvarmning stikprøvevis i
perioden 1. februar 2024 - 19. april 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside https://restaurantremouladen.dk/.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
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retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


