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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring adskillelse og tildækning på
køl og frost samt opbevaringstemperatur på køl. Set
tørvarelager hvor fødevare er hævet fra gulv. Vejledt konkret
om at holde dør til forrummet lukket.
Gennemgået mundtlig procedure for varemodtagelse.
Virksomhed afhenter selv vare med termokasser og måler
temperatur ved hjemkomst. Set funktionsdygtig infrarød- og
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: generel rengøringsniveau i køkken herunder
gulv, lofte og overflader samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse som er udpeget som et kritisk kontrolpunkt.
Herefter set skriftlige egenkontrolprogram for varemodtagelse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: fløde og pølser. Ingen anmærkning. Vejledt om
kundekøbekort til supermarkeder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om at anmelder ændringer til FVST.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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retssikkerhedsblanketten.


