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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse
fra virksomheden selv.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliter til hygiejnisk håndvask samt
stikprøvevis opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning
af fødevare i køleenheder. Kontrolleret virksomhedens
procedurer i forbindelse med konstatering af skadedyr
herunder at virksomheden har kasseret berørte fødevarer og
rengjort/desinficeret tilstrækkeligt, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulve langs kanter, borde,
hylder, køleenheder, kosteskab og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og skadedyr.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling i perioden
fra 1. januar 2024 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret, at fødevareinformation
ikke er af sådan en art, at den vildleder forbrugeren. Følgende
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er kontrolleret: Citronperler og kaviar, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens registrering af deling af fødevarelokaler, ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


