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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret tildækning og adskillelse af fødevarer opbevaret på
køl og frost samt kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedure for håndtering af råvarer, når der fremstilles udemad
med beboere, er gennemgået. Der er kontrolleret
temperaturer i køleskabe på de tre afdelingskøkkener A,B og C.
Temperaturerne svinger meget i løbet af dagen, da der er
meget aktivitet og disse bliver åbnet ofte. Køkkenpersonalet er
opmærksom på temperaturerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde herunder inventar og udstyr, køle/fryserum,
lagerlokale samt opvaskeområde. Der er ligeledes kontrolleret
generelt rengøring i de tre afdelingskøkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning, genopvarmning og nedkøling i perioden fra januar
til april måned 2024
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Der er konkret vejledt om brug af bakkedal plastic beholdere, hvis disse bruges til
opbevaring af fødevarer (varm og kold) skal der kunne fremvises dokumentation fra producenten.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


