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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af smørrebrød i
produktionskøkken herunder pakning og nedkøling inden
levering til afdelingens køkkener, kontrolleret opbevaring af
fødevarer i køleskabe i produktionskøkken, kontrolleret
opbevaring af grøntsager i køleskab i grønt rum: Ingen
anmærkninger.

Personlig hygiejne: kontrolleret opbevaring af rent arbejdstøj
som opbevares adskilt fra privat tøj samt kontrolleret toilet
facilitet: ingen anmærkninger.

Temperatur køle og frost: Stikprøvekontrolleret rum
temperatur i køle og frost inventar: ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: Kontrolleret prøveplan for
mikrobiologiske prøver som udtages i køkken af spiseklar
produkter herunder snittet frugt og grønt samt miljøprøver for
Listeria samt kontrolleret analyseresultat for Listeria prøver
udtaget i udstyr i køkken i marts 2024: ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og grønt rum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opvarmning nedkøling, opbevaring, fra
januar 2024 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. er uændret.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har ansøgt om væsentlige ændringer.
Virksomheden er gennemgået med hensyn til væsentlige
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ændringer: Grønt rum.
Virksomheden vil blive fremsendt en fornyet autorisation.

ID-mærkning: kontrolleret ID mærkning (autorisations nummer) på madvogn: Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden leverer fortykningsmiddel
til afdeligens køkkener.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for mad film,
herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger
om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift.


