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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeafdelong med hætteopvasker, produktionskøkken med
pizzaovn, ovn, stegeplader og friturebrønde, samt emfang og
bordplader i rustfrit stål beregnet til fødevarekontakt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse
og nedkøling. Følgende er konstateret: Konstateret at
risikoanalysen er let mangelfuld da der mangler del af
varemodtagelse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risikoanalyser og vejledt konkret om
hvordan man kan tilrette den skabelon der ligger tilgængelig på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


