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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens mundtlige procedurer for
produktion af kylling herunder opbevaring af rå kylling i
køleskab, marinering, behandling af råt kød i køkken herunder
at det er en tidsadskilt proces samt rengøring af bordarealer,
hvor der er håndtering råt kød med desinfektion, stegning i
ovn, kontrol af temperaturer ved varmebehandling og
varmeholdelse herunder set virksomheden udskære et stykke
nedkølet og færdigstegt kylling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskab med opbevaring af råt
kød og bordarealer hvor der håndteres råt kød.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling herunder beskrivelser om salmonella samt
for varmeholdelse herunder at de er udpeget som kritiske
kontrolpunkter.
Kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden kan fremvise
et funktionelt indstikstermometer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


