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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperatur i køleskabe.
Tildækning og adskillelse af fødevarer i køleskabe. Mundligt
gennemgået procedurer for produktion og servering af lun
ribbensteg. Vejledt om at virksomheden sikrer at fødevarerne
følger 3-timers regel, hvis varmholdelse ikke holdes på min 65
grader samt vejledt omkring løsningsmuligheder for anvendele
af styring af tid, hvis gældende temperatur ikke overholdes i
køleskab til smørrebrød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med arbejdsborde, hylder, vaske, emfang og køleskabe. Vejledt
om at øge frekvensen på rengøringen omkring grillområde og
friture.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling for perioden januar 2024 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf virk.dk og
fødevareaktiviteter.


