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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået fremvist
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på det indskærpes
om, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering,
der kan gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.
Bødeforlæg på 5.000 kr, er fremsendt. I virksomhedens
kølerum findes under tilsynet en gryde med stegte grøntsager,
hvorpå der er store plamager af langhåret skimmel.
Virksomheden havde følgende bemærkninger. Jeg har ikke nået
at kontrollere kølerum endnu, jeg smider det ud med det
samme.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
køleenheder, salgsdisk, og arbejdsområder.
Følgende er konstateret: En enkelt liste i køleskab 3 fremstår
med små sorte pletter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


