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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillese af ødevarer på køl. Temperaturer i
kølerum og fryserum. Gennemgået køkkenets kommende
produktion af hotfill, baseret på erfaringer fra Glostrup
hospital, herunder fyldning, nedkøling, holdbarheds
fastsættelse og placering i forhold til mikrobiologiske kriterier.
Gennemgået opsætning og flow af nyrenoveret automatiseret
opvaskehal. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Kælder,
herunder gangarealer, lagre og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er er kontrolleret: Køkkenet har
ansøgt om godkendelse af ny automatiseret vaskehal.
Gennmegået lokaler, aktiviteter i autorisationsskrivelse og
opdateret med de nye forhold. Gennemgået køkkenets
risikokarakterinsering og EU-lister. CVR og P-nummer via
virk.dk. Opdateret autorisationsskrivelse vil blive fremsendt.
Ingen anmærkninger.


