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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende nedkøling, herunder korrekt brug af termometer -
set funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken og lager i kælder, herunder gulve, vægge,
lofter, produktionsoverflader og -udstyr, emfang,
opvaskemaskine samt køle-/fryseinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.



Haraldsgårdens Vuggestue

 

 

Ragnhildgade 2

2100  København Ø

88908813

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-04-2024

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 90-100 %, herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten i 3. og 4. kvartal 2023, herunder stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne, samt
vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager, herunder kontrol af at udvalgte ikke-økologiske
fødevarer fundet på lager er registreret i regnskabet. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer vedrørende udblødning og
tilberedning af tørrede bælgfrugter for at inaktiverer naturligt forekommende lektiner.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


