Kontrolrapport
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Ministeriet for Fedevarer,
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Fadevarestyrelsen
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Hovedgaden 71

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 3630 Jaegerspris

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 16287180 Aut.nr. 6886 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmeerkninger: Procedurer og adferd vedrgrende
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
Rengering 1 baerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet, hygiejniske
Vedligeholdelse handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent
Virksomhedens egenkontrol 1 arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af
Offentliggarelse af kontrolrapport arbejdstgj og private genstande. Mundtlig gennemgéet
Uddannelse i hygiejne 1 procedure for buffetservering samt holdbarhed af fadevarer.
Maerkning og information 1 Temperaturkontrol i kg¢leinventar samt opbevaring/adskillelse

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

af fedevarer pa kgl.
Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaler, omkladning, serveringsomrade.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for personlig hygiejne samt allergener.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for udpegede kritiske kontrolpunkter siden sidste kontrolbesgg

til dags dato.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: maden er serveringsklar, der er derfor ikke

behov for yderligere information om anvendelse. Eventuelle

allergener er kendt hos kunder/gaester.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

01-05-2024
Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




