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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på lager, køl og frost
herunder målt temperatur. Virksomheden har mundtlig
redegjort for nedkølingsprocedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager,
Køkken, produktionsflager, emhætte, opvaskemaskine, kølere
og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden januar til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering hos
Fødevarestyrelsen.
Det indskærpes, at fødevarevirksomheder skal være registreret
korrekt hos Fødevarestyrelsen. Fødevareaktiviteter må først
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påbegyndes, når virksomheden er registreret korrekt hos Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har påbegyndt fødevareaktiviteter, hvor de leverer egne tilberedte
animalske retter til 4 afdelinger. Virksomheden er ikke registreret til 1/3 dels reglen og er ikke autoriseret.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi finder en løsning hurtigst muligt. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomheden er vejledt om 2 muligheder for korrekt registrering. Enten autorisation af hovedkøkken eller
sammenlægning af alle køkkener.


