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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set dagens produktion af burger,
mundtlig gennemgået tid og temperatur af stegning af
oksekødsburger. Set pakning af færdige spiseklare fødevarer til
kunder herunder generel hygiejne og temperatur. Drøftet
hygiejne og krydssmitte under produktion, herunder vareflow.
Følgende er konstateret: Optøning af fødevare
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om , at fødevarer skal optøs på en sådan
måde, at der er mindst mulig risiko for vækst af patogene
mikroorganismer eller dannelse af toksiner i fødevarerne.
Under optøningen skal fødevarerne opbevares ved
temperaturer, der ikke medfører sundhedsfare. Vejledt konkret
om; følge den procedure for optøning / opvarmning fødevarer
som fremgår på fødevaren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Drøftet vedligeholdelse af produktionslokalet,
virksomheden er i dialog med udlejer vedr. vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprogram for opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning fra sidste tilsyn til dags dato
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk
Vejledt om ID-mærkning af animalske fødevarer, evt. i form af
mærkning af transportudstyr.


