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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejne og håndtering af fødevarer under udportionering.
Temperaturer i kølerum og kølepakkerum - varer transporteres
i eksterne kølevogne. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl.
Mudtligt gennemgået procedure for hotfill produktion,
herunder fyldning, cip rengøring og desinfektion med varmt
vand før produktion og visuel inspektion ved opstart. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret:
Frekvensrengøring bag og under inventar, samt i højde og
emhætter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af yderdøre ved rundgang i hele
centralkøkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, nedkølingsprofil af hotfill
produkter, pH i syltevarer, revision og korrigerende handlinger
ved varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer.
Vejledt om at sikre at ID-mærke er printet tydeligt nok. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: To CPET bakker og
tilhørende lågfolie. Anvendelsesanvisninger passer med
køkkenets oplyste brug. Ingen anmærkninger.


