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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe, kølerum og frysere samt fryserum uden
anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder er kontrolleret uden anmærkninger
Kontrolleret undgåelse af fremmedlegemer og undgåelse af
utilsigtet tilblanding af allergener i maden - herunder korrekt
åbning af fx. dåser og plastposer. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af i kælder:
varemodtagelsesrum, tørvarelagerrum, emballagelagerrum og
frost+kølerum og i stueetage: grøntrum,
produktionsrum-herunder kold og varmafd. hotfill og
sousviderum samt
opvaskerum, pakkerum, færdigvarelagerrum og køle+frostrum,
affaldsrum og personaletoiletter - lokaler og inventar - er
kontrolleret uden anmærkninger
Gennemgået procedurer for rengøring af reoler og stativer i
opvaskerummet - herunder frekvens. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
stikprøvevis uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra d. 1-1-2024 til d.d.
Gennemgået skriftlige procedurer for undgåelse af
fremmedlegemer i maden. Ingen anmærkninger
Gennemgået mundtlige procedurer for undgåelse utilsigtet
tilblanding af allergener i maden. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


