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Kontrolrapporten er ændret den 02.05.2024.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. stikprøvevis
målt temperatur på kølvarer, ok.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg fremsendt 5.000 kr.
Følgende er konstateret: På og omrking hylder og hyldeben i
virksomhedens walk-in kølerum ses der store samlinger af sorte
og hvide indtørrede belægninger, der er aftørrelige. På gulvet i
samtlige hjørner i opvaskeområde og varmafdeling ses der
sorte belægninger langs fuger og på klinkerne på vægge.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi gør rent.
Der er taget foto dokumentation under dagens kontrol.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning go nedkøling, fra
01.02.2024 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


