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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
skadedyrssikring, skadedyrsbekæmpelse, destruktion af muligt
kontaminerede fødevarer samt rengøring og desinfektion af
fødevarer, lokaler, udstyr, fødevarekontaktmaterialer og
inventar. Køkkenet har været lukket ned i en periode.
Virksomheden har skadedyrsikret skabe, huller mv.
Virksomheden oplyser at de har foretaget rengøring og
desinfektion af fødevarer, lokaler, udstyr og inventar. Ingen
fødevarer i køkkenet. Køkkenet fremstår rent. Virksomheden
oplyser at de har kontakt med udlejeren i forhold til
vedligeholdelse af køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Hul i
sokkel er lukket, huller i skabe og omkring rørføringer er lukket.
Langs gulv mod vægge, er der lukket med en fuge. Lukning
omkring afløbsrør fuges i vaskerum/rengøringsrum.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
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samt registrering. Virksomheden er i gang vedrørende registering/evt. engros køkken af hovedkøkkenet.


