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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Ved dagens kontrolbesøg er virksomheden lukket for sæsonen,
der er derfor ingen fødevarer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Forhold til tilberedning af bøffer til
burgere og pølser, mundtligt gennemgået procedurer for
opbevaring af div. fødevarer og sikring af konstant
strømforsyning til køleenheder. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask, set vandvarmer.
Vejledt om regler for seperat håndvask, vognen råder kun over
èn vask og denne vil blive betegnet som håndvask, salat til
burgere kan derfor hjemtages i klargjort stand eller fra
virksomhedens anden vogn, der råder over flere vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøringsplan før sæson-start foråret 2014.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordflader og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, dog vejledt om
udviget blanketvalg, egenkontrolprogram med skemaere til;
Varemodtagelse af kølevarer, køleopbevaring og opvarmning.
Vognen har kun været aktiv ved èt arrangement i sæsonen
31/5 til 2/6-13 og egenkontrolsdokumentationen kan ikke
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umiddelbart findes, Fødevarestyrelsen vurdere dog at det er under bagatelgrænsen, grundet den begrænset
aktivitet og program samt risikoanalyse forefindes, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at 1. person, som behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i
fødevarehygiejne, ok. Ejer oplyser at andet øvrigt persone er tilmeldt kursus i vinterhalvåret, kontrolleres ved
næste kontrolbesøg.


