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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndvaskefaciliteter
kontrolleret, ingen bemærkninger
Temperaturen i køleskabet kontrolleret, ingen bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af køkken, inventar samt skadedyrsikring. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Konkret vejledning givet om at
nedskrive den målte temperaturen ved kontrol af varm mad.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-
Risikoanalyse-.aspx.Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er
gennemgået som eksempel.
Generel vejledning givet om egenkontrol program og
dokumentation ved varemodtagelse og kontrol af
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler
fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Generel vejeældning om reglerne givet.
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Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Kantiner, pensionater mv., fast personkreds, højst 12
personer, branchenummer 56.10.00.E. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 0,5.


