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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af flasker i køleskabe og på
lager. Konkret vejledt om at der skal være engangshåndklæder
og håndsæbe ved alle håndvaske og på personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes
fødevarer, skal holdes rene og i god stand. Følgende er
konstateret: Der var mange små fluer i lokalerne. Bar i
stueetage: Der var snavset i hjørnerne, ved skraldespanden og
gulvet var klistret trods nylig rengøring. Lager: Gulv var fedtet,
kompressor til sodavand var klistret. Personaletoilet:
Mangelfuldt rengjort. Rum 1. sal med fryser: Gulv, vask og
fryseren var beskidt. Bar 1. sal: Låger på køleskab var fedtede
og skraldespand var dårlig rengjort. Fælles udendørs
afffaldsområde: Der var beskidt omkring container som deltes
med nabovirksomheden. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi gør os umage med rengøringen ved lukketid.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og inventar. Konkret
vejledt om overfladebehandling af slidte bordplader og
knækkede fliser på lager udskiftes.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


