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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleskab med dressinger og
i fryser. At der var sæbe og engangspapir ved vasken i køkken.
Procedure for salg af uemballerede slik. Vejledt generelt om
forskellige regler for håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af køkken og lager. OK. Vejledt generelt om rengøringen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for temperaturkontrol, varemodtagelse og
opvarmning. OK. Virksomheden konkret vejledt om ændring af
frekvens for dokumentation af egenkontrol. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. OK. Vejledt generelt om gældende
regler. OK.
Uddannelse i hygiejne: Frivillige i køkken er udtaget fra krav om
uddannelse i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


