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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
Hus 3A uden anmærkninger: Temperaturer i køle/frost skabe.
Set termometer. Drøftet varemodtagelse procedurer ved
afhentning af vare i lokalt supermarked ( gå afstand). Vejledt
konkret om anskaffelse af køletasker ved afhentning af vare.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Hus 3 A. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Hus 3A. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation fra 2013 til dags dato for
varemodtagelse (vejledt herom), varmebehandling,
opbevaringstemperaturer. Hus 3 A og B har fælles
egenkontrolmappe.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Virksomhedens aktiviteter er gennemgået.
Ansat oplyser at Hus 3 A og B har fælles varmning af mad,
fælles lager. Derfor lægges Hus 3 A og B sammen på 1
kontrolrapport fremadrettet.


