
Regionshospitalet Randers

Intensivafsnit

Skovlyvej 1

8930  Randers NØ

29190925

0
25-04-2014 1
19-10-2012

1
09-12-2010

1
08-06-2009

1

1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaringstemperaturer i alle køle/frostenheder,
procedure ved nedkølning. Afdelingen har fået ny køleskab så
nedkølningen er optimal samt procedure ved bakkeservering
og kassering af rester.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsniveau af synlige
flader i køkken og af inventar. Intet at bemærke.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsesniveau
i køkken og af inventar. Intet at bemærke.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan samt set dokumentation af opbevaring, nedkølning
og opvarmning for perioden fra sidste kontrol til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængt. Ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrol af faglig uddannelse af
personale der tilvirker fødevarer. Ok


