
J. Nørgaard Cafe A/S, UFMIN

Kantine

Bredgade 40

1260  København K

11427693

18-05-2016 1
11-09-2015

1
19-11-2014

1
17-10-2014

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
1 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for håndtering af
buffet. Gennemgået procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkkenområde under produktion, opvaskeafsnit og
buffetområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde samt nye gulve i lagerlokaler. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for perioden januar
til maj 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er
overholdt. Økologiopgørelser fra januar til maj 2016 er
kontrolleret. Der er lavet stikprøvekontrol af udvalgte fakturaer
samt kontrolleret forkomst af økologiske fødevarer i
virksomheden. Ingen anmærkninger.
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Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


