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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne i
barområde samt i produktionskøkken. Opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaringstemperaturer i køleenheder, tildækning
og adskillelse. Håndtering af isterninger. Konkret vejledt om
beholder til ske til betejning af isterninger på disk i barområde.
Hygiejne: Rengøring: Ingen anmærkninger til renholdelse af
køleenheder, herunder iindvendige sider og tætningslister.
Konkret vejledt om forhold vedr. kaffemaskine i barområde,
herunder begrænset plads og svært tilgængelige forhold til
renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ingen anmærkninger til
vedligeholdelse af køkkenudstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater, herunder modtagekontrol,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling for perioden maj
2016 til og med d.d
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
informationer angående allergener, herunder i menukort og
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ved ingangsparti samt listen over aktuelle allergener på PC.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


