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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Virksomheden anvender ikke Novel Food. Vejledt generelt om
anvendelse af svampe og urter fra naturen samt hvilke risici der
kan være forbundet med aktiviteten.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, lager og salgsområde
med inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, lager og salgsområde
med inventar. Ingen anmærkninger. Vejledt om
skadedyrssikring af dør ved gulv på lager (vurderet som
bagatelagtig overtrædelse)
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning fra sidste tilsyn og til d.d. Vejledt om overholdelse
af egen fastsat frekvens for dokumentation af egenkontrollen
(vurderet som bagatelagtig overtrædelse).
Virksomheden er blevet vejledt om at egenkontrolprogram og
risikoanalyse skal tilrettes hvis virksomheden ønsker at
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anvende Novel Food på et senere tidspunkt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ydet generel vejledning om Novel Food. Informationsmateriale udleveret.


