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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og
spiseklare fødevarer, temperatur i kølerum, faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder. Fødevarestyrelsen har
overværet håndtering af ferske kalveculotter og fremstilling af
marineret pasta, ingen anmærkninger hertil.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
køkkenredskaber, kokkeknive og blæser i kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderport til varemodtagelse . Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for modtagelse af kølevarer
og for opvarmning, varmholdelse og nedkøling af færdigretter.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for kontrol ved varemodtagelse og for temperaturkontrol af
køle- og frostrum og ved opvarmning af færdigretter fra sidste
kontrolbesøg og til den 28. april 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kalveculotter, rå Black tigerrejer, nye kartofler,
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kyllingbrystfileter og ferske rødspætter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har ophængt et opslag om, at indhold af allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for afvejning og dosering af tilsætningsstoffer,
konserveringsmiddel, her atamon. Ingen anmærkninger.


