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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder i køkken samt i bar, vask til skylning af
grønt samt vask til skylning af opvask. Gennemgået håndtering
af fødevarer på disk til selvbetjening.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar og udstyr, 2 x
opvaskeområder, bar, afrydning i kantine.
Følgende er konstateret: 1 køleskab på lager fremstår med
skidt i blæser. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om rengøring af blæser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader i køkken, gummilister i
køleenheder, produktionsudstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra
virksomhedens start til dags dato. Set egenkontrolprogram og
risikoanalyse for gældende aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden
som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening, sporbarhed, registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


