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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperatur i
køleinventar. faciliteter til hygienisk håndvask og tørring.
Opbevaringstemperatur ved løssalg af oliven.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lokaler og udstyr fremstår tilfredsstillende
renholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
dokumentation for kontrol af temperatur ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkølig for perioden siden
årsskiftet. Set funktionelle termomtre til kontrolmåling af
indstik og overflade.
Mærkning og information: Kontrolleret færdigpakkede
fødevarer for visuel fremhævning af allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger. Virksomheden skilter med at oplysninger
om allergene ingredienser kan fås på forspørgsel . Vejledt om at
når der er anvendt vin indeholdende sulfitter skal sulfit
fremhæves som allergen og ikke selve vinen, alternativt skal
både vin og sulfit fremhæves.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt om mærkning af antamon,
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herunder at der skal mærkes med funktion samt navn eller E-nummer. Begrænsning og anvendelse kan findes i
EU´s positivliste for tilsætningsstoffer, der findes et link på fødevarestyrelsens hjemmeside.


