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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og
spiseklare fødevarer, temperatur i køleskab i baglokale målt til
4,5 °c og i kummefryser til -18,4 °c, faciliteter for hygiejnisk
vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken, opvask og cafè. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderdør i baglokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for opvarmning og
nedkøling af færdigretter. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for kontrol ved varemodtagelse, temperaturer ved opvarmning
af færdigretter og for temperaturkontrol af køle- og
frostmøbler fra sidste kontrolbesøg og til den 16. maj 2017.
Virksomheden har været lukket pga. renovering, derfor er der
ikke dokumentation for hele perioden, Ok. Dokumentation for
revision af egenkontrolprogrammet dateret 19. august 2016,
Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
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fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af pasteuriserede æggeblommer og -
hvider, ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af alumaterialer bestemt til kontakt med fødevarer.
Ingen anmærkninger


