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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med
kontrolkampagne, er virksomhedens procedurer ved
buffetservering kontrolleret. Virksomheden har vist udstyr til
opbevaring af varme og kold fødevarer på buffeten, redegjort
for overvågning af buffeten, faciliteter til desinfektion af
hænder, samt vist skere og tænger der anvendes på buffeten.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens kølekapacitet
og procedurer for spidsbelastnings-perioder, sammenholdt
med aktuel produktion. Ingen anmærkninger. Virksomheden
har oplyst, at antallet af retter på menukortet minimeres i
spidsbelastningsperioder, således at det sikres der til enhver tid
er tilstrækkelig kølekapacitet. Inge anmærkninger
Kontrolleret procedurer for fremstilling af kød og fisk med sous
vide. Virksomheden har demonstreret procedurerne, redegjort
for temperaturkontrol, holdetider og nedkøling. Ingen
anmærkniger. Kontrolleret temperaturer i køleskabe med fisk
og kød, samt temperaturer i kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold,
opbevaringsforhold og skadedyrssikring af udstyr til
buffetservering. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Risikovurderng og egenkontrolprocedurer for buffetservering,
samt procedurer for sous vide- produktion. Ingen
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anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret plastposer der anvendes til sous vide produktion, herunder at poserne er egnede til
formålet, korrekt mærkede og anvendes inden for de temepraturbegrænsninger mærkningen foreskriver. Ingen
anmærkninger.


