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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden oplyser, at der er ustabil forsyning af varmt vand
og der er tilkaldt VVS mand. Følgende er konstateret:
Virksomheden havde 4 bøtter fiskefars på bord. Virksomheden
oplyser at de bruges i produktionen med det samme. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om procedurer der
udsætter fiskefars for mindst mulig belastning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Inventar i salgsområde. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om frekvens for rengøring på svært tilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling
stikprøvevis fra 1.januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Fiskefars lev. 31.05.2017, Krabbesalat 30.06.17,
Kidney bønner L. B025, Hvidløg L:LS166088, Tang 28.02.2019,
Skands Nick`s ale april 18. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


