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side 1 af 2

1 time 45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir, tilstrækkelig vaske i
produktionsområdet, temperaturer i køl og frost, sikring af
krydsforuregning af fødevare, flow og kapacitet ved servering
af buffet, tagtænger til fade, tidsstyring af buffet samt
genanvendelse af fødevare . Ingen anmærkninger.
Vejledt generalt om opbevaringstemperaturer ved produktion
af sushi
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
områder: vægge, gulve og borde i køkken, kølerum,
buffetområde og betjeningsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilstrækkelig skiftlige procedurer ved
håndtering af buffet
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for udført egenkontrol på områderne varermodtagelse,
opvarmning, nedkøling og temperaturregistrering af køl fra 1.
januar 2017 indtil dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Dette er en kampagnekontrol som
led i sporbarhedskampagnen på fødevarer. Kontrolleret
sporbarhed til leverandør på følgende fødevare: 5 kg. svinekød,
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Kontrolrapport

side 2 af 2

09-06-2017

40 kg. okseklump, 5 l. vanillais, 43 kg. laks og 20 kg. tunfisk


