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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskeforhold i køkken, opbevaring af
fødevarer på køl og frost (temperatur og adskillelse), samt
håndtering under produktion. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
lokaler (køkken, opvaskerum, lager og frostrum) og inventar. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Kontrolleret dokumentationen for august til dato for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning/nedkøling. Der ses
enkelte manglende eller for sent udfyldte kontroller, hvilket er
drøftet med virksomheden. Forholdet vurderes under
bagatelgrænse på dette tilsyn. Konkret vejledt om at
implementere relevante procedurer for buffet, da dette er en
aktivitet. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af mejerivarer i køleskab. Ok
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ok
Udleveret materiale om økologisk spisemærke


