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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og isning af
fersk fisk.
Det indskærpes, at der skal være et passende antal vaske,
herunder faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: Virksomheden har 1 vask, der bruges
som håndvask og til lettere afskylning af fade mm. hvorpå der
bl.a har været rå fersk fisk. Under kontrolbesøget ligger der
rester af fiskerogn i vasken og en medarbejder vasker 1 fad af.
Det oplyses, at selve opvasken foregår i virksomhedens
deleopvask ude bag ved og at håndvask også kan foretages i
slagterens afdeling. Generelt vejledt om regler for vaske,
herunder at der skal være mulighed for hygiejnisk vask af
hænder i en håndvask, der ikke bruges til andet. Virksomheden
havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleenheder og produktionsborde.
Følgende er konstateret: Køledisk i midten fremstår med klistet
skidt i skuffer samt skidt i gummilister. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om frekvens for rengøring.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra april - juli 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


